FEDERASYONLAR
Tirkiye Soférler ve
Otomobilciler Federasyonu

Tirkiye Bakkallar ve Bayiler
Federasyonu

Tiirkiye Madeni Esya
Sanatkarlan Federasyonu

Tirkiye Agac Isleri Esnaf ve
Sanatkarlan Federasyonu

Tirkiye Kahveciler,
Kiraathaneciler, Biifeciler
Federasyonu

Tiirkiye Elektrik, Elektronik ve
Benzerleri Teknisyenleri Esnaf
ve Sanatkarlan Federasyonu

Turldye Terziler,
Konfeksiyoncular ve Giyim
Sanatkarlarr Federasyonu

Tiirkiye Berberler ve Kuaforler
Federasyonu

Tirkiye Lokantacilar,
Kebapcilar, Pastacilar ve
Tathcilar Federasyonu

Tiirkiye Umum Ayakkabicilar
Federasyonu

Tarkiye Finncilar Federasyonu

Turkiye Kasaplar, Besiciler,
Et ve Et Uriinleri Esnaf ve
Sanatkérlan Federasyonu

Turkiye Sebzeciler, Meyveciler
ve Seyyar Pazarcilar Esnaf ve
Sanatkarlar Federasyonu

ESNAF VE SANATKARLAR
ODALARI BIRLIKLERI

* Adana - Adiyaman - Afyon
*Agn - Amasya - Ankara

* Antalya - Artvin = Aydin
Balikesir - Bilecik - Binggl +
Bitlis - Bolu « Burdur - Bursa
* Canakkale - Cankirt - Corum
* Denizli - Diyarbalar « Edirne
+ Elaz1g « Erzincan » Erzurum
+ Eskisehir - Gaziantep +
Giresun » Giimiighane -
Hakkari - Hatay - Isparta

+ Icel - Istanbul - [stanbul
(Bil. Mad. Esya) « Izmir -

Kars - Kastamonu * Kayseri -
Kirklareli  Kirsehir - Kocaeli

* Konya - Kiitahya - Malatya

* Manisa - K.Maras - Mardin

* Mugla - Mus « Nevsehir -
Nigde - Ordu - Rize - Sakarya -
Samsun - Siirt » Sinop * Sivas
« Tekirdag - Tokat - Trabzon

* Tunceli - sanhurfa « Usak

* Van - Yozgat - Zonguldak -
Aksaray + Bayburt » Karaman
+ Kinkkale - Batman - sirnak

* Bartin « Ardahan - Igdir

* Yalova « Karabhiik - Kilis «
Osmaniye - Diizce

TESK, yéneticileri en alt
birimden itibaren yarg
gozetiminde yapilan
demokratik secimlerle
ishasina gelen bagimsiz 13
mesleki Federasyon, 82 Birlik,
3142 Oda, 491 meslek dalyla
iilke diizeyinde ve yaklasik iki

milyon iiyeye sahip en hilyiik r

sivil toplum kurulusudur.
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Cig et, kiyma, kanath kiyma, hazirlanmis et karigimlari, mekanik ayrilmis kanatl eti ve
ct trtinlerinin teknigine uygun olarak tretilmesi, ambalajlanmasi ve piyasaya arzina iliskin
hususlart belirlemek amaciyla Tanim ve Orman Bakanligi’nca “Tiirk Gida Kodeksi Et,
Hazirlanms Et Karisimlan ve Et Uriinleri Tebligi (No: 2018/52)”, 29 Ocak 2019 tarihli ve
30670 sayili Resmi Gazete’de yayimlanmigtir,

Teblig’de, ¢ig et, kiyma, kanath kiyma, hazirlanmig et karigimlari, mekanik ayrilmis
kanatli eti ve et tirtinleri kapsama alinmisken, et oziitleri, eritilmis hayvansal yag, donyag,

jelatin, tuzlanmis veya kurutulmus kan, tuzlanmis veya kurutulmus kan plazmasi kapsam dis
brrakilmistir.

Teblig kapsamindaki tiriinlerin firetiminde farkl1 hayvan tiirlerine ait etlerin karistirtlarak
clde edilmesinde gegerli kurallar belirlenmistir,

Buna gore, biiyiikbas ve kiigtikbag hayvan karkas etleri birbirleriyle; kanatli hayvan
tiirlerinden elde edilen karkas etleri birbirleriyle karistinlabilecektir, Bunlar disindaki farkly
hayvan tiirlerine ait karkas etleri birbirleriyle karigtinlamayacaktir. Ancak sadece tiretim
teknolojisi geregi kanatli eti tirtinlerine kirmizi et ve/veya yagi karistirilabilecektir.

Teblig kapsamina girmeyen manti, i¢li kofte,
kebap, pizza gibi yemek, hazir yemek, tabld
kiyma, kanatli kiyma ve et trtinleri, bu Tebl

¢ig kofte, kadinbudu kofte, lahmacun, pide,
ot yemek ve mezelerin tiretiminde kullanilan ¢ig et,
ige uygun olacaktir.

Teblig kapsaminda yer alan tirtinlere disaridan et proteini katilamayacaktir.

Cografi isaret olarak tescil edilmis hazirlanmis et karisimlar ve et trtinleri yatay gida
kodeksi hiikiimlerine aykir olmamak kosulu ile cografi isaret tescilinde belirtilen ozelliklere
gore piyasaya arz edilecektir. Ancak tiriinlerde kullanilan ¢ig et, kiyma, kanatls kiyma,
hazirlannus et karisimlan ve et tirtinleri igin Teblig ile belirlenen tiriin 6zellikleri aranacaktir.

Lokanta, restoran, otel ve hazir yemek treten isletmeler gibi son tiketiciye yemek
hizmeti veren isletmelere veya dogrudan son tiiketiciye mekanik ayrnilmis kirmizi et ve
mekanik ayrilnus kanatl eti satis1 yapilamayacak ve bu isletmelerde mekanik ayrimis kirmizi
et ve mekanik ayrilmis kanatli eti kullanilamayacaktir.

Teblig  kapsamundaki iiriinlerin liretiminde  mekanik
kullanilamayacaktir. Ancak ihracat amagh dretilmis olan
trtnlerinin, yurt icinde onayll isletmeler arasi
verilecektir.

ayrilmis  kirmizi  etler
mekanik ayrilmis kirmizi etlerin ve
sevkiyatina ihracat yapilmasi kaydiyla izin

C18 et, kiyma, kanatl kiyma, hazirlanmis et karigimlan ve et iiriinleri, Gida Hijyeni

Yonetmeligi ve Hayvansal Gidalar Igin Ozel Hijyen Kurallan Yonetmeliginde yer alan
kurallara uygun olarak elde edilecektir.
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Sakatat; ¢ig halde piyasaya arz edilebilecek veya kokoreg tiretiminde veya jole iskembe,
fiime dil, ciger pate gibi sakatattan tiretilen et tirlinlerinde hammadde olarak kullanilabilecektir.

Dilli salam iiretiminde dil, emdlsifiye et tiriinleri tiretiminde bas eti hari¢ olmak iizere:
sucuk, 1s1l islem gdrmiis sucuk, pastirma, kavurma, kiyma kavurma, jambon, kéfte, kanatl
kéfte, doner, kanatli doner, mergez ve emiilsifiye et tirtinlerine sakatat katilamayacaktir.

Cig etler ve sakatat birbiriyle temas etmeyecek sekilde muhafaza edilerek sevk ve
piyasaya arz edilecektir.

Cig et, kiyma, kanatl; kiyma, hazirlanmis et karisimlar: ve et Urtinleri, kendine has tat,
koku, goriintiy ve yapida olacaktir. Urtinler bozulmug olmayacak ve bozulmay: baskilayacak
herhangi bir islem veya madde uygulanmis olamayacaktir.

Kanatl: eti tiriinlerinin tiretiminde kanatli derisi kullanilabilecektir.

Teblig kapsaminda yer alan hazirlanmis et karisimlan ile kofte, doner ve emiilsifiye et
trtinlerinin Giretiminde bilesen olarak bitkisel sivi yag kullanilabilecektir,

Perakende isletmelerde hazirlanmis et karisimi olarak sadece pismemis kéfte ve yoresel
trtinler (tantuni, kilis tava, kagit kebabi gibi); biiylikbag ve/veya kiiciikbas hayvan karkas
etlerinden giinliik olarak tiretilip, satisa sunulabilecektir.

Kiyma, kanatli kiyma, hazirlanmis kirmizi et karigimlar1 (kéfte ve yoresel iiriinler harig)
ve hazirlanmis kanatli eti karigimlar tiretimi ise sadece tiiketici talebi lizerine aninda
hazirlanacaktir.

Cig kanatli etleri hazir ambalajli olarak piyasaya arz edilecek ve perakendeci tarafindan
ambalaj biitiinligii bozulmadan son titketiciye sunulacaktir. Satin alinan hazir ambalajli kanatli
etler, tiiketici talebi dogrultusunda aninda parcalanabilecektir.

Lokanta, restoran, otel gibi hazir yemek hizmeti veren isletmeler son tiketiciye dokme
olarak ¢ig et, kiyma, kanatly kiyma ve hazirlanmus et karigimlar satis1 yapamayacaktir.

Teblig hiikiimleri sakli kalmak kaydiyla ¢ig et, kiyma, kanatls kiyma ve hazirlanmis et
karisimlarinim {iretimi ve satisinda; farkhi hayvan tirlerine ait etler birbirinden ve diger
gidalardan ayr olarak {iretilerek satisa sunulacakftir.

Cig kirmiz et, kiyma ve hazirlanmus kirmizi et karisimlar 6zel tiriin ozelliklerinin de
belirlendigi teblige gére, kiymanin bilegimi Teblig ekinde belirtilen ézelliklere uygun olacaktir.

Kiymadan elde edilen hazirlanmis kirmizi et kanigimlarinin igerdigi yag orani kiitlece en
¢ok %25 ve tuz orani kiitlece en ¢ok %2 olacaktir.

Kofte, kanath kofte, doner, kanatli eti déneri, sucuk, 1s1l islem gormiis sucuk ve
pastirmaya hayvansal olmayan proteinler, nisasta, soya ve soya Urtlinleri kullanilamayacaktir.
Ancak kéftede ve kanatli koftede baharat, ekmek ve galeta unu kaynakli nisasta ve bitkisel
protein miktarinin toplamda %35°i; ddner, kanatlr eti déneri, sucuk, 1s1] islem gérmiis sucuk ve
pastirmada baharat kaynakli nisasta ve bitkisel protein miktarinin toplami kiitlece % 1°;
asmamasi gerekecektir,

Déner piyasaya sunulug sekline gore;

Yaprak déner: Uretiminde kirmizi et olarak sadece yaprak haline getirilmis ¢1g kirmizi etin
kullanildigi dénert,

Kiyma déner: Uretiminde kirmiz1 et olarak en ¢ok %90 oraninda kiymanin ve en az %10
oraninda yaprak haline getirilmis ¢ig kirmizi etin kullanildigi déneri,




Karigik déner: Uretiminde kirmizi et olarak en az %60 oraninda yaprak haline getirilmis ¢ig
kirmizi et ve en ¢ok %40 oraninda kiymanin kullanmildig: doneri, ifade edecektir.

Dénerin igerdigi yag orani kiitlece en ¢ok %25, tuz oran: kiitlece en ¢ok %2 olacaktir,
déner tiretiminde hayvansal olmayan proteinler, nisasta ve nisasta iceren maddeler ile soya ve
soya triinleri kullanilamayacaktir, Ancak baharat kaynakli nisasta ve bitkisel protein
miktarinin toplamda %1’} asmamasl gerekecektir.

(ig donerin perakende satis noktasindaki raf mrii, pisirme islemi basladigi andan
itibaren en fazla 12 saat olacaktir.

Perakende isletmelerde sucuk, 151l islem gérmiig sucuk, pastirma, sosis, salam gibi et tirtinleri
tretilemeyecektir.

Dondurulmus olarak pivasaya arz edilen ¢ig et, kiyma, kanatl kiyma, hazirlanmis et
karigimlart ve MAKE nin etiketinde “Coziindiiriildiikten sonra tekrar dondurulmaz.” ifadesi
yer alacaktir. Bu iiriinler ambalaj bitiinliigii bozulmadan piyasaya arz edilecek ve ambalaj
buytikligii gida isletmecisi tarafindan bu amaci kargilayacak sekilde belirlenecektir.

Bu Teblig ile 5/12/2012 tarihli ve 28488 sayilh Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida
Kodeksi Et ve Et Uriinleri Tebligi (Teblig No: 2012/74) yiirtirliikten kaldirilmistir.

Bu Tebligin yaymi tarihinden énce faaliyet gosteren gida isletmecileri, 31/12/2019
tarihine kadar bu Teblig hiikiimlerine uyum saglayacaklardir.

Bu Tebligin yayimi tarihinden énce faaliyet gosteren gida isletmecileri; bu Teblig
hiikimlerine uyum saglayincaya kadar yiriirliikten kaldirilan Turk Gida Kodeksi Et ve Et
Urtinleri Tebligi (Teblig No: 2012/74) hiikiimlerine uyacaklardir.

Bilgilerinizi ve s6z konusu Teblig’in titizlikle incelenerek bagli odalariniz araciligiyla
ilgili esnaf ve sanatkarlara duyurulmasi konusunda geregini rica ederiz.
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Naci SULKALAR M.BURHAN AKSAK
GENEL SEKRETER GENEL BASKAN VEKILI
EKLER:

Ek-1 Tirk Gida Kodeksi Et, Hazirlanmis Et Karisimlari ve Et Uriinleri Tebligi




